
EffectifEffectif
19

Chiffre d'affairesChiffre d'affaires
2,2 Million €

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : fabrication de lait, yaourts et fromages blancs 
Code NAF : 1051A - fabrication de lait liquide et de produits 
frais

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Eric Collet

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits : 
lait, yaourts, yaourts sur lit de fruits, faisselles, crème

Marques déposées : 
Ferme Collet
Vert Village

Clientèle : 
industrie laitière
grande distribution

Zone de commercialisation : 
France
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Guide agroalimentaire de la Loire

Chiffres clés

Les Millets 
42155 Lentigny
Tél. 04 77 63 11 66  
Fax 04 77 63 14 87
E-mail : 
laiterie@ferme-collet.fr

LAITAIT ETET PRODUITSPRODUITS LACTESLACTES
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FERME COLLETFERME COLLET



LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Le savoir-faire originel de la Ferme Collet porte sur un 
ensemble de produits laitiers frais à base de lait de vache, 
allant du lait au yaourt sur lit de fruits. 

Soucieuse de diversification de son activité, l’entreprise a par 
ailleurs lancé fin 2006 une nouvelle gamme de produits au lait 
de chèvre.

Aspect marquant d’un savoir-faire qui entend respecter la 
tradition et la qualité : toutes les productions de l’entreprise 
sont fabriquées sans conservateur.

LA CERTIFICATIONLA CERTIFICATION
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point)
IFS (International Food Standard), en cours

Entreprise familiale implan-
tée en milieu rural et 
développant un process de 
transformation tradition-
nelle, la Ferme Collet est 
attachée à quatre valeurs 
fondatrices du développe-
ment durable :

- la formation des hommes, 
à travers la pratique des 
contrats d’apprentissage et 
la préoccupation plus large 
de qualification du person-
nel au sein de l’entreprise.

- la qualité, dont la mise en 
œuvre d’une démarche IFS, 
en cours, traduit l’actualité. 
L’entreprise dispose d’un 
laboratoire interne qui 
assure les contrôles bacté-
riologiques et chimiques 
tout au long de la fabrica-
tion.

- l’environnement : la Ferme 
Collet assure le traitement 
de l’ensemble de ses rejets.

- l’innovation, qui est un 
des axes forts de dévelop-
pement de l'entreprise, tant 
sur les produits et les 
process que sur les embal- 
lages.
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l’engagement
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